CASAS"BUCALEMU
NARAN]JO

2022
ORIGEN D.O. Rocas de Santo Domingo, Leyda, Chile
VARIEDAD 100% Riesling
CAJAS PRODUCIDAS 3.479 botellas

NOTAS DEL ENOLOGO  Notas intensas de cascara de naranja, jengibre, clavo de olor y
roca himeda. Tras 90 dias de contacto con sus pieles,
emergen sutilmente notas de tabaco humedo provenientes de
sus 42 meses de guarda. Un vino concebido para la guarda, de
taninos suaves y presentes, con una boca persistente, limpia y

crocante.

GUARDA B.arricas de roble francés; 90 dias de contacto con sus
pieles.

RENDIMIENTO 1 kg. por planta, 4.500 kilos por hectéarea.

POTENCIAL GUARDA 20 afos

RS Maritimo Frio
DECANTACION Arcillas coluviales y fondo marino con alto contenido de
carbonato de calcio.

ANALISIS BASICO

ALCOHOL 13,0°
pH 3.10
“ NARANJO ACIDEZ TOTAL (H2504) 7,25 g/it.
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http://www.casasdebucalemu.cl/

