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D.O. Rocas de Santo Domingo, Leyda, Chile 

100% Riesling 

600 botellas 

Notas intensas de cáscara de naranja, 
jengibre y roca. Fresco y profundamente 
marcado por su lugar, ofrece matices de 
cáscara de naranja en miel y tabaco húmedo, 
expresión de sus 46 meses de guarda en barrica. 
Un vino de estructura y acidez notables, 
preparado para evolucionar en botella. 
 
10 días de contacto con sus pieles. Vinificación en barricas de 
roble francés. 
 
46 meses en barrica. Embotellado el 30 de enero de 2025 

Clima marítimo frío. Suelos de arcilla y fondo marino. 

20 años 
 
 

 
12.5º 

 2.90 

9.75 g/lt. 
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